
Staphylococcus aureus نامی ایک جراثیم انسانی جلد پر رہتا ہے۔ جلد پر کوئی بھی
کٹ یا کھرچنا اسے بہت اچھی طرح سے بڑھنے کی ترغیب دیتا ہے۔ پھوڑے یا دیگر متاثرہ

Staphylococcus aureus علاقوں میں یہ تیزی سے بڑھ سکتا ہے۔ پیپ میں لاکھوں

ہوتے ہیں۔ یہ جراثیم عام طور پر جلد پر بے ضرر ہوتا ہے لیکن اگر یہ کھانے پر چڑھ جائے،

خاص طور پر کھانے کے لیے تیار ہو، تو یہ زہریلا بنا سکتا ہے جو شدید قے کا سبب بنتا ہے۔

ٹاکسن حرارت مستحکم ہے اور کھانا پکانے میں زندہ رہے گا۔ جلد پر کسی بھی کٹ، زخم،

پھوڑے یا کھرچوں کو واٹر پروف کور سے ڈھانپنا روگزن کو کھانے میں جانے سے روکتا ہے۔

نہیں، یہ کوئی بھی رنگ ہو سکتا ہے جب تک کہ یہ واٹر پروف ہو اور جلد سے اچھی

طرح چپک جائے۔ بلیو فوڈ انڈسٹری میں ایک مقبول رنگ ہے کیونکہ یہ نظر آتا ہے۔ اگر

ڈریسنگ آپ کی جلد سے گر جاتی ہے تو اسے دیکھنا آسان ہے۔

اگر نیلی ڈریسنگ کھانے میں گر جاتی ہے، تو کھانے کو پھینک دینا چاہیے کیونکہ یہ

انفیکشن زدہ ہے اور کھانے کو آلودہ کرے گا۔

کٹ کو واٹر پروف ڈریسنگ سے ڈھانپنے سے کٹ کو ہر

ممکن حد تک صاف رکھنے سے فوڈ ہینڈلر کی بھی

حفاظت ہوگی۔ کچے گوشت کو سنبھالتے وقت یہ خاص

طور پر اہم ہے کیونکہ گوشت پر آلودہ مادے ہوں گے جو

کٹے ہوئے انفیکشن کو مزید خراب کر سکتے ہیں۔

جلد کے زخم

مجھے کسی بھی کٹ کو نیلے پلاسٹر یا ڈریسنگ سے کیوں ڈھانپنا پڑے

گا؟

کیا ڈریسنگ نیلا ہونا ضروری ہے؟
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